SCOLAIRE

MIENU RESTAURANT

Lundi 15 Mardi 16 Jeudi 18 Vendredi 19
Juin Juin Juin Juin Allergénes
1. Arachide
’ M E N U Betteraves*11. Piémontaise*8.11. 2. Céleri
R /k 3. Crustacés
Salade chevre 6. me 4. Céréales contenant du Gluten
A EIOLOGIQUE Ell’oLo'G\ouE "iw 5. FrUItS é Coque
(m|”A SPECIAL Pates bolognaise* Pavé de saumon sauce 6. Lait
E— beurre blanc*6. ' :
Couscous légumes* m 4& m 7. Lupin
LT \x&ﬁ:‘agg/ ‘e‘ 8. Cuf
m T &, 9. Poisson
A 5 14 10. Mollusques
COU PE Poéler de légumes*
Semoule 4. Fromage 6. 11. Moutarde
DU 12. Sésame
Tarte aux fraises*4.6.8. @ AR 13. Soja
m MON DE Quaits Yaourt sucré 6. 14. Sulfites
Mpaneue (FERME GAILLARDISES MAEN
e Fruit de saison ROCH)
Qualité
supérieure
Responsable cuisine Mme BRARD Sophie au tel : 02.99.95.08.64
Repas !DIat con:cena‘mt un produit 4& Viande Péche durable Produit sk Fait-
végétarien issu de 'agriculture VIANDES francaise MSC ité autre label maison
& T biologique Jems ¢ i

supérieure


https://www.association-isallergies51.com/allergie/fruit-coques/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/celeri/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/crustaces/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/ble-gluten/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/arachide/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/lait/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/lupin/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/oeuf/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/poisson/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/moule/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/moutarde/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/sesame/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/soja/
https://www.association-isallergies51.com/allergie/sulfites/

